Zatgcznik nr 4¢ do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Czesc

Sukcesywna dostawa produktéw piekarniczo-cukierniczych do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony

Panstwa w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn.

kod CPV: 15811100-7; 15812100-4; 15811400-0; 15812200-5
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Butka pszenna 50g
pieczywo z maki pszennej z dodatkiem soli wg
1 | PN-92/A-74105, wyrosnieta, dobrze wypieczona
(brak zakalca), swieza (wypiekana w dniu
dostawy), niekruszaca sie, kg 1602,00
- o wtasciwym smaku i zapachu, z nieodstajgca
skorka.
2 Butka tarta 500g kg 170,00
dostarczana w torebkach papierowych o wadze
netto od 0,5 kg do 1 kg, tarta z pieczywa
pszennego
3 Butka wieloziarnista 50g kg 300,00

pieczywo z maki pszennej lub zytniej z
dodatkiem soli i ziaren wg PN -92/A-74105,
Swieza wypiekana w dniu dostawy

Butka z budyniem 80g

4 wyréb z ciasta drozdzowego, wykonczony kg 100,00
kruszonka, lukrem, z nadzieniem budyniowym,
wg PN-A-88106:1998 lub wg normy zaktadowej,
Swiezy wypiekany w dniu dostawy.
Butka z dzemem 80g
5 |wyréb z ciasta drozdzowego, wykonczony
kruszonka, lukrem, z nadzieniem z marmolady, kg 220,00
wg PN-A-88106:1998 lub wg normy zaktadowej,
Swieza wypiekana w dniu dostawy.
Butka z serem 80g
6 wyréb z ciasta drozdzowego, wykonczony

kruszonka, lukrem, z nadzieniem serowym, wg
PN-A-88106:1998 Ilub wg normy zaktadowe], kg 170,00
Swieza wypiekana w dniu dostawy.




7 Chleb razowy krojony 500g
pieczywo z maki zytniej razowej na zakwasie, z kg 300,00
dodatkiem drozdzy, soli i innych surowcéw
okreslonych recepturg wg PN -92/A-74101 oraz
pokrojone i zapakowane w folii

3 Chleb zwykty krojony 500g
pieczywo z maki pszennej i zytniej z dodatkiem kg 1460,00
drozdzy, i soli oraz innych surowcéw okreslonych
recepturg wg PN-93/A-74104 oraz pokrojone i
opakowane w folie

9 Ciasto babka marmurkowa (300-1000g)
wyréb z ciasta drozdzowego o smaku waniliowo- kg 250,00
czekoladowym, wykoriczone lukrem lub cukrem
pudrem, w prostokatnej formie wg PN-A-
88106:1998 lub wg normy zaktadowej

10 Ciasto drozdzowe (300-1000g)
wyréb z ciasta drozdzowego wykonczone lukrem kg 60,00
lub cukrem pudrem, kuwerturg, wg PN-A-
88106:1998 lub wg normy zaktadowej

11 kg 200,00
Ciasto szarlotka
spdd ciasta kruchy, jabtka, wierzch kruszonka

12 | Ciasto sernik kg 70,00
spdd ciasta kruchy ser twarogowy,
Paczek 80g

13 | wyrdb z ciasta drozdzowego wykonczone lukrem
lub cukrem pudrem, kuwertur z nadzieniem z kg 160,00
marmolady o dowolnym smaku wg PN-A-
88106:1998 lub wg normy zaktadowej

Wymagania dotyczgce przedmiotu zamowienia:

1.

Przedmiot zamowienia musi spetnia¢ wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wynikajgcymi z przepiséw powszechnie

obowigzujgcego prawa w szczegdlnosci:

a.

rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujgcego  Europejski Urzad do Spraw Bezpieczeristwa Zywnosci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczedstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);

ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U.2020.2021

t.j. z dnia 2020.11.16);

Przedmiot zamoéwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujgcymi

przepisami prawa, w szczegdlnosci musi byé: oznakowany w sposdb zrozumiaty, posiadaé

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalng datg waznosci.



Warunki dostaw:
Terminy dostaw bedg kazdorazowo okreslane przez Zamawiajgcego, z minimum dwudniowym

wyprzedzeniem.

Dostawa przedmiotu zamodwienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem,
ze maksymalna liczba dostaw, ktére wliczone sg w realizacje zamodwienia wynosi 251 w okresie
12 miesiecy. Za kazda kolejng dostawe Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowg optate
w wysokosci realnie poniesionych i udokumentowanych kosztéw.

Przedmiot zamdwienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).



